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‘“przyriqdzanla baraniny. Ogromne ZIelone tereny tego kraju s
przeznaczone do wypasania krow i baranow.




KONTYNENT

PanNstwo

Urugwaju méwi sig, ze to prawdo-

podobnie najdrozszy kraj w Ame-

ryce Poludniowej. Wickszos$¢ jego

mieszkaricéw radzi sobie jednak
w ten sposéb, ze minimalizuje konsumpcje,
zwlaszcza w zakresie tekstyliéw i wypo-
sazenia domowego. Tutaj tego, co jeszcze
stuzy lub mozna naprawié, nikt nie wyrzu-
ca, a uzywa, nawet jesli jest podniszczone
czy przybrudzone.

Urugwajczycy zyja bardzo spokojnie i bez-
piecznie (poza niektérymi dzielnicami stolicy).
Generalnie, to paristwo jest jednym z najbez-
pieczniejszych krajéw Ameryki Laciriskiej,
przynajmniej wedtug wskaznikéw Globalnego
Indeksu Pokoju. Méwi si¢ tez, ze miejscowi
»,Maja czas miec czas’.

BEBNY, PIEKA [ MATE

Urugwaj ma wiele swoich symboli. Po pierw-
sze — candombe, czyli muzyke na bebnach
zwanych tambores, ktéra powstata w Monte-
video i zostata wykreowana przez Afro-Uru-
gwajczykéw. Na ulicach stolicy mozna czgsto
uslysze¢ charakterystyczne bebnienie, ktérego
nie sposéb poréwnaé z niczym innym. Mia-
lo ono wplyw na powstanie tanga, bedacego
kolejnym narodowy dobrem Urugwajczykéw.
Co prawda do dzis trwa wielka walka z Argen-
tyriczykami, czy ojciec tanga, Carlos Gardel
urodzit si¢ w Urugwaju czy w Argentynie, ale
niewatpliwie to w Montevideo odbywaja si¢
najwazniejsze turnieje tego tarnca.

LUPTATURE

Estemque volore dolest,
tem et et que suntium,
volo iur? Unda dipidunt
fuga. Itaquidel im
rerchicimus eum

LUPTATURE

Estemque volore dolest,
tem et et que suntium,
volo iur? Unda dipidunt
fuga. Itaquidel im
rerchicimus eum

lengswiat | 4



LUPTATURE

Estemque volore dolest,
tem et et que suntium,
volo iur? Unda dipidunt
fuga. Itaquidel im
rerchicimus eum

S | tergiwirt

Po drugie — futbol. Znakomita wigkszos¢,
zwlaszcza meskiej czgsci spoleczenstwa,
to milosnicy pilki noznej. Podczas meczéw,
zwlaszcza kadry narodowej, nie znajdziesz
mezczyzny na ulicach — wszyscy siedzg przed
telewizorami lub w restauracjach, ktére orga-
nizujg zbiorowe ogladanie. Czasami ma si¢
wrazenie, ze futbol to rodzaj tutejszej religii.

Po trzecie — mate. Urugwaj jest procentowo
najwickszym na $wiecie konsumentem yerba

mate. W przeciwienstwie do innych krajéw
Ameryki Poludniowej, pije si¢ ja w dowol-
nym miejscu i czasie. Okazja do spozywania
tego naparu to giéwnie spotkania z przyja-
ciélmi i rodzing lub na spacerze na $wiezym
powietrzu czy na promenadzie. Mate jedno-
czy —w Urugwaju konsumuja je czlonkowie
wszystkich klas spolecznych.

Niezréwnane jest tu takze dulche de le-
che. Ten stodki az do rozkoszy podniebienia
karmel, z niesamowicie aksamitnego mleka
urugwajskich kréw, pozwala mitosnikom stod-
kosci poczué si¢ jak w kulinarnym raju.

CABO POLONIO

Ponad polowa trzymilionowej ludnosci tego
kraju mieszka w stolicy i jej najblizszych
okolicach. Klimat jest tu wyjatkowo umiar-
kowany, a ostatnie opady $niegu zanotowano
w latach 60. To w duzej mierze kraj rolniczy.
Na polach blyszcza w storicu — kukurydza,
stoneczniki, ryz i zboza, spotka¢ tez mozna
ogromne plantacje winorosli. Urugwajski Tan-
nat jest jednym z najstynniejszych i najbardziej
docenianych win na $wiecie, ze wspanialtg wla-
$ciwoscig koloru i struktury, ktére nadaja mu
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warto$¢ enologiczng. Tannat to wina taninowe,
miekkie i delikatne, o atrakcyjnym kolorze.
Nie byloby pieknego Urugwaju bez ma-
lowniczych plaz departamentu La Rocha,
ktore ciagng si¢ wzdiuz Oceanu Atlantyckie-
go przez 180 km zlocistego, sypkiego piasku.
To niezwykle urokliwe miejsca, takie, jak:
La Paloma, Punto del Diablo, La Pedrera czy
Cabo Polonio. Ta ostatnia miejscowos¢ jest
peretka Urugwaju. Morze, wiatr i wydmy!
Urzekajace miejsce, dzigki niezréwnanemu
bogactwu przyrodniczemu, gdzie mozna mie-
dzy innymi obserwowaé lwy morskie.
Dziedzictwo historyczne tej miejscowosci,
z latarnig morska jako symbolem, czyni ja wy-
jatkows. Z Cabo Polonio wigze si¢ kilka cieka-
wych historii. Jedna z nich, dotyczaca nazwy
tego miejsca, méwi, ze w 1753 r. hiszpariski
zaglowiec uderzy! w rafe, znang obecnie jako
Polonio Bass. Deszczowa i wietrzna pogoda,
no i morze, zrobity swoje. Kapitan statku nazy-
wat si¢ Joseph Pollony, po kastylijsku Polonio...
Stala populacja jest tutaj niewielka i sktada
si¢ gléwnie z rybakéw, rzemieslnikéw i per-
sonelu latarni morskiej. W sezonie turystycz-
nym (styczeri-marzec) miescina otwiera kilka
restauracji, zajazdéw i doméw do wynajecia.
Domy nie majg pradu, z wyjatkiem miejsc
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zwlasnym generatorem oraz latarni morskiej.
Brak o$wietlenia zacheca do obserwacji piek-
nego rozgwiezdzonego nieba.

Do Cabo Polonio mozna dotrze¢ tyl-
ko w zorganizowanej wycieczce samo-
chodem 4x4 lub pieszo z odleglej o 8 km
miejscowosci Valizas.

TEKSTURA, SMAK | ZAPACH..
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Najwazniejszy w Urugwaju jest obyczaj
spozywania migsa. Trafi¢ na fieste pieczenia
baranéw nie jest trudno. Wystarczy w listo-
padzie przyjecha¢ do Sarandi de Yi, jednego
z niewielkich miasteczek w samym $rodku in-
terioru. W przedostatni weekend przedostat-
niego miesigca roku zjezdzaja tu ttumy ludzi.
Wszystkich ciekawi, kto wygra tegoroczny
konkurs pieczenia.

Impreza rozpoczyna si¢ w sobotni ranek.
Jest duzo gwaru i radosci. Przyjezdzaja cale
rodziny, zbieraja si¢ przy ogniu, by kultywo-
waé tradycje. Zwykle pieczony jest jeden lub
dwa barany na grupe. Kazda druzyna ma swoj
spos6b przygotowywania migsa. Wazne jest
jedno: barana nie piecze si¢ na ogniu, lecz na
przygotowanym zarze.

Poszczegélne ekipy maja swoje drew-
no, ktérym rozpalaja ogien, produkujac zar.
Istotne jest to, ze kazda otrzymuje taka sama
ilos¢ drewna. Ogienl trzeba umie¢ rozpali¢,
a co najwazniejsze — zrobi¢ ten zar (nie pieka
przeciez na weglu drzewnym). Zawodnicy
przygotowuja go i podktadaja pod specjalnie
skonstruowany grillowy mostek, lub tez pieka
bezposrednio w zarze ogniska na metalowym
uchwycie wbitym w ziemie.

Sposobéw na doprawianie migsa jest wiele:
polewanie wodg z przyprawami, nacieranie
przed pieczeniem, okiadanie witkami zidt,
kropienie sokiem z cytryny, wkiadanie ziét
pomiedzy naciete migso. Kazda rywalizujaca
druzyna ma swoja metode, a tradycje przecho-
dza z pokolenia na pokolenie.
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Podczas konkursu dodatkowe atrakcje
zapewniaja wladze miasta. Na specjalnych
rusztach piecze si¢ ponad sto baranéw, ktére
goscie fiesty moga kupi¢. Doglada ich ponad
pigtnastu asadoréw — opiekunéw procesu gril-
lowania. Po czterech godzinach przektadaja
oni barany na drugg strong, co wymaga zresztg
sporo krzepy.

Nie moze przy tym wszystkim zabrakna¢
yerba mate. Ten nap6j w rolniczych rejonach
Urugwaju pije si¢ w tradycyjny sposéb, czyli
bez uzywania termoséw. Niewielkie czajniczki,
w réznych ksztaltach, sg ustawiane na malym
ogniu, gdzie grzeja si¢ bez przerwy.

Konkurs pieczenia ma swoja kulminacje,
kiedy komisja rozstrzygajaca o jego wyniku
prébuje kawaleczki migs pobranych od ,wy-
pieku” kazdej z druzyn. Liczy si¢ tekstura,
smak i zapach...

Po uroczystym ogloszeniu wynikéw, wie-
czorem, wszystko lekko przycicha. Stycha¢
jedynie dzwieki muzyki dobiegajace ze sceny
oraz rozmowy zgromadzonych, dla ktérych
zawody te s3 niezwyklym spotkaniem towa-
rzyskim i rodzinnym. Przyjaciele robig sobie
setki zdje¢, a pézniej wiele z nich mozna zna-
lez¢ w mediach spolecznosciowych — wpisz
tylko #sarandidesi lub #fiestacorderopesado

Zapach pieczonej baraniny dlugo jeszcze
unosi si¢ w powietrzu, a ogieri dogasa powoli. O
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Imie¢ Nazwisko

Lorem ipsum dolor sit amet,
consectetur adipiscing elit.
Aenean ipsum purus, suscipit
et congue in, imperdiet ut tortor.
In id dolor eu neque vestibulum
congue. Lorem ipsum dolor sit
amet, consectetur adipiscing
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